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PENDIR SEMSEGi (KILIS)

Ali Katirci

Un, eksi hamur, tatli soda, tuz vc su ile mayal hamur yogrulur; sicakta 15-20, sogukta 30 dakika dinlendirilir.
Her biri 80-90 gram olacak kadar kucik yumaklar kesilir.

Merdane ile kayik seklinde tablalar agilr.

Taze sogan kugtk dogranir; yikanir, sizdurilUr. Zeytinyaginda kavrulur.

Maydanoz dogranir, sogana eklenir.

Toz kirmizibiber, kuru nane ve tuz da eklenir, hepsi kavrulur, atesten alinir.

Peynir kiip dogranir, sogumus sodanl karisima katilir.

Pide hamurunun Uzerine ddsenir, kenarlar kivrilir, agzi (Ustu) agik olarak 5 dakika kadar odun atesinde pisgirilir.

Not: Har¢ malzemelerinin birbirine orani igin su lcUler verilebilir: 1 kg taze sodan, 1/2 kg peynir, 3 demet
maydanoz.
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