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PENDIK PILAKISI

Bombay iri fasulye V2 kg
Toz kirmizi biber 1 kagik
Maydanoz'z demet
Siviyag " litre

Toz seker yarm kagik
Sogan 3 adet

Tuz

Fasulyeyi 10 saat suda bekletin. Sonra suyunu siiziip bol suyla yikayip siizdir(in. Bir tencereye bosaltin. Uzerini
bir parmak gececek sekilde su koyup evvela harli ateste kaynama noktasina getirdikten sonra orta ateste
pisirin. Bu arada bagka bir tencerede yagi kizdirin, i¢ine piyaz dogranmis soganlari koyup sararincaya kadar
kizartin. En sonunda maydanoz ve biberi de ekleyin. Bu karisimi kaynamasi bitmis olan fasulyenin suyunu
slizdurmeksizin Uzerine dékip seker ve tuzunu ekleyip ¢ok hafif ateste 5 saat dinlendirin fakat kaynama
noktasindan uzak olsun. lidiktan sonra servise hazirdir.
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