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PENCERELI POGAGCA

https://www.sek.com.tr

1 su bardag SEK Siit

1 cay bardagdi aygicegi yad
1 cay bardagi SEK Yogurt
1 yumurta aki

20 gr yas maya

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz seker
Aldigi kadar un

150 gr SEK beyaz peynir (i¢ harci igin)
1 yumurta sarisi (Uzeri igin)
Susam (lizeri igin)

Sut, maya ve sekeri hamur yogurma kabinda karistirin. Aygicegi yagdi, SEK yogurt, yumurta aki, tuz ve azar azar
unu ekleyip yumusak kivamli bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Uzerini 6rtlip 1 saat mayalandirin.
Hamurdan bezeler kopartip yaklagik 10 cm gapinda yuvarlak agin. Yan taraflarinda 1.5[2]lik cm birakip bigakla
uzunlamasina koparmadan ¢izik olusturun. Ortalarina peynir yerlestirip yan taraflarini ig ice gegirerek sekil verin.
Yagl kagit serili firin tepsisine dizin. Yumurta sarisini Gzerlerine stiriip susam serpin ve 6nceden isitiimig 160
derece firinda pigirin. Pogacalar kabarmaya baglayinca (yaklasik 15 dakika sonra) firinin derecesini 200
dereceye getirip kizarincaya kadar pisirin. Servis yapin.
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