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PENCERELI COREK

2 adet yumurta
Yarim paket tereyagi
1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi tuz

2 corba kasigi yogurt
Alabildigi kadar un
Iciigin:

1 demet ispanak

1 adet kuru sogna

2 ¢orba kasiJi yag
Yarim tath kasigi tuz
Uzeri icin:

1 adet yumurta

Once i¢ hazirlanir; 1spanaklar ince kiyilir, tencereye aktarilir. Uzerine ince kiyilmis sodan, tuz ve yag konur. Hizli
ateste solana kadar kavrulur. Sogurken hamur yogrulur ve 20 dakika dinlendirilir. Sonra hamurdan limon kadar
pargalar alinir. Igli kofte yapar gibi ganak haline getirilir. Ispanakli ic konur. Uzerine hamurdan yapiimig 2 adet
fitil arti seklinde yerlestirilir ve sikigtinilir. Yaglanmig tepsiye dizilir. Uzerlerine yumurta surtlir. 190 derece firinda
kizarana kadar pigirilir.
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