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PENCERE ACMIS BOREK

Oktay Usta

10 yaprak milféy hamuru
4 adet sosis

2 adet sivribiber

1 ¢ay bardagdi rende kasar
1 adet yumurta

YAPILISI

Milféy hamurlarinin 5 tanesini yaglanmis firin tepsisine diziyoruz. Bir kaba sosisleri ve sivribiberieri minik minik
dograyip, kasar peyniri rendesini de ekleyip, kanstirlyoruz. Finn tepsisindeki milféy hamurlannin tzerine
paylastiriyoruz. Yalniz kenarlara koymamaya ¢aligalim! Bir yumurtayi ¢irpip, firca yardimiyla tepsideki
hamurlarin kenarlarina surip, hemen Gzerine kenarda bekleyen diger 5 adet hamuru dikkatlice kapatiyoruz ve
kenarlann bastirip. yapismasini sagliyoruz. )

Keskin bir bigagin xuyla hamurlanmizin uglanni ¢arpi isareti seklinde kopannadan kesiyoruz. Uzerlerine yumarta
srip, hamurumuzun agik uglanni geriye dogru katliyoruz. Onceden isitilmig 180 derecelik firinda kizarana
kadar pisiriyoruz.
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