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PEMBELI RULO KURABIYE

http://www.hurriyet.com.tr

1 adet yumurta

1.5 su bardagi pudra sekeri
250 gram tereyagi

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Aldigi kadar un

Pembe kismi igin:

1 damla pembe gida boyasi
1 yemek kasigi sit

Oda sicakhiginda tereyadi ve sekeri karistirin. Daha sonra un hari¢ tim malzemeleri ekleyerek karigtirin. En son
un ekleyerek kulak memesi kivaminda yumusak bir hamur yogurun. Hamuru 2 pargaya ayirin.

1 yemek kasigi sttle pembe gida boyasini karistirin. Elde ettiginiz karisimi hamurun yarisina yedirin. Her iki
hamuru da ayni boyutta ayri ayri agin. Daha sonra ilkinin Uzerine pembeyi koyun ve rulo yapin. Dolapta yarim
saat kadar bekletin. Sonra 1 santimetre kaliniginda dilimleyin.

Firn tepsisine dizin, 180 derecede pisirin.
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