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PEMBELI PILAV

4 adet pancar

2 su bardagi piring

2 yemek kasi§i tereyagi
1 adet kesme seker

1 tath kasigi sirke

1 tath kasidi tuz

Pirinci Ik tuzlu suda 1 saat bekletin. Pancarlarin kabugunu soyup yikayin. Tencereye kesme seker, sirke ve 2
bardak su koyup pancarlari 20 dakika kaynatin. Pancarin suyunu dékmeyin. Pancarlar kip seklinde dograyip
bu suda bekletin.

Tencerede tereyadini eritin, pirin¢leri karigtirarak 10 dakika kavurun. Beklettiginiz pancarlar suyuyla birlikte
pirince ilave edin. 1 bardak su ve tuz koyup pilav suyunu ¢ekene kadar pisirin. Pilavi 15 dakika dinlendirip servis
yapin.
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