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PEMBELI COREK

1 paket yas maya

1 su bardag st

1 su bardagi su

1 adet yumurta

Yarim su bardagi aycgicek yagi

1 corba kasigi toz visneli icecek
Alabildigi kadar un

Evvela yas mayayi ilik suyu, ilik sitd, visneli toz igecedi ve yumurtanin beyazini gukur bir tasa birakiyoruz.
Parmak uglariyla iyice karigtiriyoruz. Sonra siviyagdi ve kivama gelene kadar un ekleyerek yoguruyoruz.
Hamurun tzerini kapatiyoruz, 1 saat dinlendiriyoruz. Sonra hamuru 12 egit pargaya ayiriyoruz ve yuvarliyoruz.
Yagl kagit serilmis tepsiye diziyoruz. Uzerine yumurta sarisi strtiyoruz. 180 derece firinda 25 dakika pisiriyoruz.
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