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PEMBE PASTA

ALT TABANICIN

1 paket poétibdr (ufalanmig),
3 dilim kadar kakaolu kek (istege bagl),
125 gr tereyag (eritiimis),

3 ¢corba kasiJi kakao,

3 cay bardag sut
MUHALLEBI ICIN

1 litre s(t,

3 ¢corba kagsig misir nisastasi,
3 ¢orba kasi@i pirin¢ unu,

1 yumurta sarisi,

100 gr tereyagr

UST KAPLAMA ICIN

1 poset cilekli kremsanti,

2,5 gay bardagi s,

2,5 ¢ay bardagi yogurt

Un haline gelen biskuivi ve kekler, yagd, kakao, sut ile iyice yogrulur. Kelepgeli kalibin altina diizgiince yerlestirilir.
Muhallebi pisirilir. Bu karisimin Gsttine doékulir. Dolapta bekletilir. Kremsanti dnce st ile ¢irpilir, sonra yogurt
eklenir ve az daha cirpilir. Buzdolabinda bekleyen muhallebinin Gzerine dokulir.
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