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PEMBE PARFE

Emine Beder

1 paket krem santi

1 su bardag st

3 adet yumurtanin aki

200 gram dondurulmus frambuaz

1 paket kirmizi renkli jéle

1,5 ¢ay bardag su

50 gram kiiglk parcalanmig veya rendelenmis bitter ¢ikolata
sUslemek i¢cin meyve ve yaprak

1 su barda@i soguk sutl krem santi ile ¢irparak koyulastiralim. Buzdolabinda bekletelim. Yumurta aklarini 1
tutam tuz ile beraber kar gibi kbplrene dek ¢irpalim. Jéleyi bir buguk ¢ay bardag sicak su ile karistirarak,
eritelim. Sirekli karistirmaya devam ederek sogutalim. Krem santiye, sogumus j6leyi, yumurta aklarini,
rendelenmigbitter cikolatayi, frambuazlar ekleyerek, mikserin distk ayari ile karigtiralim. Arzu edilen bir kaliba
parfe malzemesini bosaltalim. Buzlukta iyice donana kadar bekletip, servis yapalim.
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