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PEMBE MARSHMALLOW
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25x30 ölçülerinde yuvarlak bir tavayı yağlayın. Jelatini küçük bir kabın içine koyduğunuz soğuk suya serpin.
Sıcak su ve şekeri orta boy bir sos kabına koyun. Şeker eriyinceye kadar karıştırmaya devam edin. Su ile birlikte
eriyen şekeri jelatin karışımına ekleyin ve yaklaşık 20 dakika çevirerek kaynatın. Sonrasında bu karışımın oda
sıcaklığına gelene kadar soğumasını bekleyin. Oluşan karışımı iyice çırpın. Daha sonra içerisine gül suyu ve gıda
boyasını da ekleyerek geniş bir kapta yüksek hızda beş dakika boyunca karışımın kıvamı yoğunlaşıncaya kadar
çırpın. Hazırladığınız karışımı üstü tamamen kaplanacak şekilde hindistan cevizi karışımına bulayın. Oda
sıcaklığında iki saat bekleterek küp şeklinde kesin.
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