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PEMBE MARSHMALLOW
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25x30 dl¢iulerinde yuvarlak bir tavayi yaglayin. Jelatini klicik bir kabin i¢ine koydugunuz soguk suya serpin.
Sicak su ve sekeri orta boy bir sos kabina koyun. Seker eriyinceye kadar karigtirmaya devam edin. Su ile birlikte
eriyen sekeri jelatin karisimina ekleyin ve yaklasik 20 dakika gevirerek kaynatin. Sonrasinda bu karigimin oda
sicakldina gelene kadar sogumasini bekleyin. Olusan karigimi iyice ¢irpin. Daha sonra igerisine gul suyu ve gida
boyasini da ekleyerek genis bir kapta ylksek hizda bes dakika boyunca karisimin kivami yogunlasincaya kadar
¢irpin. Hazirladiginiz karnigimi Gstl tamamen kaplanacak sekilde hindistan cevizi karisimina bulayin. Oda
sicakhginda iki saat bekleterek kip seklinde kesin.
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