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PEMBE KREP

https:/naturelkaseyirdefteri.com

1 su bardag yogdurt

2 yumurta

1 cay bardagindan bir parmak kadar az sivi yag
1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

1.5 su bardagi tam bugday unu

2 tatl kagig1 pancar tozu

Yogurt yumurta ve sivi yagi ¢irpin, kabartma tozu tuz ve unu ekleyip ¢irpmaya devam edin.En son pancar
tozunu ekleyip iyice karistirin. Kagikla tavaya koyup kisik ateste iyice pigirin.

Not: abarik bir hamur olacagi i¢in yiksek ateste ici pismeyebilir.
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