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PEMBE KEK

3 adet yumurta

1 su bardag seker
1 su bardagi su

1 tath kasigi kabartma tozu
1 paket vanilya

1 su bardagi siviyag
2,3 su bardagi un
10 adet cilek

Uzeri igin:

15 adet cilek

1 cay bardad seker

Yumurta ve seker mikserle 5 dakika girpilir. Uzerine su, yag eklenir karistirilir. Sonra un, kabartma tozu, vanilya
ve ufak dogranmis cilek katilir. Yaglanmis kek kalibina dokdilir. 170 derece firinda 50-55 dakika pigirilir.
Firindan ¢ikinca ilirken Gst malzeme hazirlanir. Gilekler robottan gegirilir. Uzerine geker katilir, bir tagim
kaynatilir. Kek servis tabagina ters gevrilir. Uzerine cilekli sos gezdirilir.

ML® Pembe Hayaller icin tiklayin
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