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PEMBE KAPUSKA

1 adet mor lahana

1 kg beyaz lahana

250 gr kiyma

1 adet kuru sogan

1 tath kasidi pul biber

1 dolu corba kasigi tereyagi
1 tath kasidi tuz

1 kahve fincani piring

Sogan ¢ok ince kiyilir, tencereye atilir, tereyagi ilave edilir. Orta ateste sodan seffaflagana kadar kavrulur. Kiyma
katilir, suyunu birakip ¢ekene kadar pisirilir. Cok ince kiyilmig mor ve bayaz lahanalar atilir. Alt-Gst edilir,
yikanmig piring, pul biber ve 2 su bardadi kadar sicak su ilave edilir. Kapak kapatilir. Yaklasik yarim saat pisirilir.
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