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PEMBE KALPLI KURABIYE

MALZEMELER

Yarim kg un

Yarim su bardagindan bir parmak fazla toz seker
18 corba kasigi margarin

2 adet yumurta

Bir buguk su bardagi toz badem

1/4 cay kasig vanilya

1 tath kasigi kabartma tozu

Glasur malzemesi :

4 adet yumurtanin aki

1 su bardagindan bir parmak eksik pudra sekeri
Yarim limonun suyu

YAPILIS TARIFI

Unu bir kaba eleyin. Sekeri, margarini, yumurtalari, toz bademi, vanilyayi
ve kabartma tozunu ekleyin. Malzemeler 6zlesene dek yodurun.
Yogdurdudunuz hamuru merdane ile diiz bir zeminde 4 mm kalinhginda
agin. Hamurlari kalp seklinde bir kalipla kesin. Hafifge yaglanmig bir firin
tepsisine dizin. Onceden isitilmig 180 derece firinda 35 dakika pisirin.

Bu arada pembe ve beyaz glasirl hazirlayin. Yumurta aklarini kar gibi
olana dek iyice ¢irpin. Pudra sekerini surekli ¢irparak, ekleyin. Limon
suyunu ilave edin. Karisimin yarisina dilediginiz miktarda pembe seker
boyasi ekleyin ve iyice karistirin.

Bisklviler soguduktan sonra tzerine pembe glasir( surin. Beyaz glasiri
ise ¢ok ince uglu duyu olan bir krema torbasina doldurun.

Pembe glasir kuruduktan sonra biskuvilerin Gzerine beyaz glasir ile gesitli
sekiller ¢izin. Kuruduktan sonra servis yapin.
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