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PEMBE KALPLER

Malzemeler:

200 gram margarin

2 adet yumurta sarisi

1 cay bardadi pudra sekeri

1 paket vanilya

25 su bardagi un

Kremasi icin:

100 gram yumusak margarin
1/4 cay kasigi kirmizi gida boyasi
1 paket vanilya

1 cay bardagi pudra sekeri
Suslemek icin renkli sekerler

Hazirlanisi:

Margarini oda isisinda yumusatin. Yogurma kabina yumurta sarilari, pudra sekeri, vanilya ve yagi koyup iyice
karstinin. Un ilave ederek hamur yogurun. Hamuru merdane ile yarim santim kaliniginda agin. Kalp seklinde
kalipla kesip yaglanmig firin tepsisine dizin. 170 derecedeki firinda pembe beyaz renkte kizartin. Kremasini
hazirlamak igin yumusamis margarini kaseye alin. Uzerine gida boyasi, vanilya ve pudra sekerini katip tahta
kaslikla iyice karigtirin. Soguyan kurabiyelerin Gzerine sirlUp seker serpin.
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