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PEMBE KALP BEZELER

https://www.droetker.com.tr

Beze:

2 yumurta aki

1 tutam tuz

1 su barda@i Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 cay kasigi limon suyu

7 - 8 damla Dr. Oetker Jel Renklendirici - Kirmizi

Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 120 °C

Yumurta aklarini ve tuzu cam bir kaba alin ve mikserin en yiksek devrinde kar haline gelinceye kadar 2-3
dakika ¢irpin. Mikserin en diisik devrinde ¢irpmaya devam ederek pudra sekerini azar azar ilave edin. Sekerli
vanilin ve limon suyunu ekleyip disik devirde 5 dakika daha ¢irpin. 7-8 damla kirmizi jel renklendiriciyi ekleyip
kisa bir siire ¢irpin. Karigimi krema sikma torbasina doldurup firin tepsisine yaklasik 6-7 cm ¢apinda kalpler
seklinde sikin. Firinin orta rafinda pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Firindan ¢ikarip sogumaya birakin.
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