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PEMBE FIYONGLAR

Yarim paket tereyadi

1 cay bardagi pudra sekeri

2 corba kasi@i visne receli suyu
1 paket vanilya

1 adet yumurta

Alabildigi kadar un

Yumusak tereyadi, yumurta, recel suyu ve pudra sekeri mikserle iyice ¢irpilir. Vanilya ve toplanana kadar un
ilave edilir. Elde edilen hamur merdane yardimiyla yarim santim kalinliginda agilir. Sonra zigzag ruletle kibrit
kutusu kadar karelere kesilir. Karelere ortadan blzdurerek fiyong sekli verilir. Yagl kagit serilmis tepsiye dizilir.
190 derece sicak firina verilir, 7-8 dakika pigirilir.
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