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PEMBE DUSLER

4 kisilik

2 paket krem ganti

1 su bardag seker

2 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardag cilek suyu veya cilekli stt
suislemek icin cilek

2 paket vanilya

15-20 adet kedi dili bisklvi (Arzuya gore)
cilek

Yumurtalari ¢irpma kabina alip, sekerle birlikte kdpirene dek girpalim ve bekletelim. Gilekleri iyice yikayip,
ezerek veya robottan gecirerek sulu bir pire kivamina getirelim. Igine 1 su bardagi sitd, vanilyalar ve krem
santi ilave edip, mikserle ¢irpalim. Karigim koyulaginca girpilmis yumurtalar ekleyip, tekrar girparak karigtiralim.
Balon bardaklara veya kuplara sttle islattigimiz kedi dili biskivileri koyalim. Uzerine bir sira dilimlenmis cilek
siralayalim. Gileklerin Gzerine bir sira gilekli krema dékelim. Tekrar kedi dili biskivi, gilek ve gilekli krema
koyarak kuplari dolduralim. Uzerini gilek veya meyve dilimleri ile sUsleyip, buzlukta 1-2 saat beklettikten sonra
servis yapalim.

Not: Cilek suyunu, gilekleri ezerek ¢ikarabilirsiniz veya c¢ilekli sit kullanabilirsiniz. 2 su bardag: gilekli st yeterli.
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