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PEMBE CICEKLI PASTA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 paket Dr. Oetker Pandispanya Un

3 yumurta

0,5 su bardagi su

Dolgu ve kaplama:

1 cay bardagi krema

80 g bitter ¢ikolata

1 paket Dr. Oetker Vanilinli Pasta Kremasi
50 g yumusak margarin

1,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
1 paket Dr. Oetker Bitter Cikolata Parcalari
40 - 50 damla Dr. Oetker Jel Renklendirici - Kirmizi
Sislemek icin:

1 poset Dr. Oetker Pasta Sisu - Kalp

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 18 cm)

Kalibin tabanina pisirme kagidi serin ve kenarini margarin ile yaglayin. Pisirme kagidindan 13x29 cm
boyutlarinda 2 adet serit kesin. Bu seritleri kalibin kenarina yerlestirerek kenar ytkseklidi olusturun. Firini
belirtilen dereceye goére ayarlayip 1sinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Yumurta, su ve pandispanya unu ¢irpma kabina alip mikser ile 6nce diisik, sonra yiiksek devirde toplam 5
dakika ¢irpin. Kaliba alin, tzerini dizeltin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 40 - 50 dakika

Finndan alin, kalibin kelepcesini ve kenarlardaki pisirme kagidini ¢ikarip pandispanyayi sogumaya birakin.
Kremayi kisik ateste isitin. Kaynamaya basladiginda bitter ¢ikolatayi ilave edin, ocaktan alip eriyinceye kadar
karistinin. Arada karistirarak oda sicakliyina gelinceye kadar bekletin.

Margarin, sut ve pasta kremasini ¢irpma kabina alin. Mikser ile 6nce disik, sonra yiksek devirde toplam 3
dakika ¢irpin. Jel renklendiriciyi ilave edin ve kisa bir stire daha girpin. Kremanin 2/3&apos;ini diz uglu krema
sikma torbasina doldurun. Soguyan pandispanyay! enlemesine dorde kesin. Ik katini servis tabagina alin.
Cikolatall karisimin 1/3&apos;tnd Gzerine yayin. Uzerine krema sikin, gikolata parcalar serpin ve ikinci kat
pandispanyayi koyun. Ayni siralama ile devam ederek tim pandispanyalari Ust Uste koyun. Kalan kremayi yildiz
uclu krema sikma torbasina doldurun ve gicekler seklinde pastanin Gzerine sikin. Gikolata pargalari ve kalp
pasta susleri ile stsleyin. Buzdolabina alin ve 1-2 saat bekletin.
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