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Gurme Extra Dana Burger
Ekmek Igin;

2/3 Su Bardagi Su

1/4 Su Bardagi Sit

1 Yemek Kasigr Seker

1 Tatl Kasigi Instant Maya
Tuz

1 Adet Yumurta

3 Yemek Kasi§i Tereyagi
3 Su Bardagi Un

Pancar

Marul

Salatalik

Olgunlasmis Kasar Peyniri
Avokado

PEMBE BURGER

Pancari su ile rondodan gegirin. Pancarli suya maya ve sekeri ekleyip 5 dakika bekletin.
Daha sonra tim malzemeyi yogurun. 40 dakika mayalandirin. Beklemis hamuru bezeler haline getirin ve 20

dakika daha bekletin.

En son Uzerine susam ¢érekotu serpip 180 derece firinda 20 dakika pisirin. Hamburger kéftesini her bir yiizi

4,5-5 dakika olacak sekilde pigirin.

Ekmege mayonez surtin ardindan marul avokado ve salatalik dilimleri ekleyin.
Pismis hamburger koftesinin Gzerine olgunlasmig kasar peyniri dilimlerini ekleyin ve 180 derece firinda peynir
eriyene kadar firinlayin. Tursu ile servis edilir.
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