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PEMBE BULUTLAR

https://www.droetker.com.tr

Krokan:

0,5 ¢ay bardagi toz seker

0,5 su bardagu iri kinlmig ceviz

0,5 su bardagu iri kinlmig findik

Krema:

1 poset Dr. Oetker Tavukg6gsu

2,5 su bardagi sit

25 g margarin

1 poset Dr. Oetker Orman Meyveli Krem Santi
1,5 cay bardagi buzdolabinda sogutulmus st
Islatmak igin:

2 yemek kasigi st

Kaplama:

2 - 3 yemek kasigi 6guttimus antepfistigi

Yarim ¢ay bardagi toz sekeri ¢elik bir tavaya alin. Kisik ateste karistirmadan seker eriyinceye kadar bekletin.
Karamel rengi oldugunda ocaktan alin, Gzerine ceviz ve findigi ekleyip karistirin. Bekletmeden pisirme kagidi
Uzerine yayin ve sogumaya birakin. Donan krokandan GUzeri i¢in 2-3 blyuk parga ayirin. Kalan krokani kligik
parcalara bolin.

S0tU tencereye alip Uzerine tavukgdgdsu posetini bosaltin. Orta ateste sirekli karistirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocagi kisip 25 g margarini ekleyin ve 4-5 dakika daha karistirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan
alip arada karistirarak sogutun.

1,5 cay bardag@i sttl ¢irpma kabina alin ve Uizerine krem santi posetini bosaltin. Mikser ile dnce dislk, sonra
yUksek devirde 2-3 dakika ¢irpin. Tavukgddsini ¢irpma kabina alip mikserin orta devrinde 2 dakika ¢irpin. 15
cm gapindaki derin bir kasenin i¢ kismini margarin ile yaglayin ve streg film ile kaplayin. Streg filme firga yardimi
ile stt stirin. Uzerine Antep fistigini serperek her tarafina yapigmasini saglayin. Kalibin igine 2 yemek kagig
tavukgddsi koyup Uzerine bir miktar krokan serpin. Uzerine krem santiden 1-2 yemek kasigi koyup tekrar
tavukgodgdsi koyun ve krokan serpin. Malzemelerin tamami bitinceye kadar ayni siralama ile kaseye doldurun.
Uzerini streg film ile kapatip buzdolabinin dondurucu béliminde 5-6 saat bekletin.

Parfeyi buzluktan ¢ikarip 30 dakika bekletin. Servis tabagina ters gevirerek ¢ikarin ve streg filmini ayirin. Krokan
ve cilek ile susleyip dilimleyerek servis yapin.
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