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PEMBE BEYAZ TATLI

https://www.elele.com.tr

Siitd, piring ununu, nisastayi ve sekeri tencerede ¢irpin. Muhallebi kivamina gelene dek siirekli karistirarak
pisirin. Ocaktan alin. Servis kaselerine paylastirin. Gilekli tath igin taze ¢ileklerden ve seftaliden elde ettiginiz
pureyi, suyu, nisastayi ve sekeri tencerede ¢irpin. Muhallebi kivamina gelene dek slrekli karigtirarak pisirin.
Ocaktan alin. liklastiginda muhallebilerin tzerine paylastirin.
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