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PEMBE BEYAZ GUL DEMETLI KREP

250 ml stt

2 su bardagi pirin¢ unu

1 paket kremsanti tozu

1 bardak pudra sekeri

50 gr sana klasik kase

2 adet yumurta

Kirdan ucuyla beyaz jel gida boyasi
Kirdan ucuyla pembe jel gida boyasi
1 paket vanilya

Sit ve yumurta ¢irpilir sonra sana yagin yari eritip ilave edilir bir yandan cirparken bir yandan pudra sekeri
kremganti tozu vanilya ve piring unu yavas yavas eklenip topaksiz olana kadar hizli hizl karigtirilir ve ince bir
stizgecten suzullr.

Sonra esit miktarda ikiye bolindr jel gida boyasinadan bir krep hamuruna beyaz digerine pembe olarak
kdrdanin ucu ile batirip ¢ikartarak biraz boya katilir her iki hamurda tekrar ¢irpilir.

BuyuUk ¢apli krep tavasinda sana yag ile birer kepge dokillp pisirilir ve ayri ayri istiflenir sogumaya birakilir
Soguyan krepler sert bir zemine yayilir kii¢lik bir fincan agz ile minik yuvarlaklar ¢ikarilir bu yuvarlaklari yan yan
yarim gelecek sekilde beser veya altisar Ust Uste dizilir ve rulo yaparak yuvarlanir en alt kismindan kirdani
ortasindan kirarak sivri kismi ile kivrilan rulo gl dagilimamasi igin tutdurulur sonrada uzun ¢6p sis gile sap
olarak batirilir bu sekilde hazirlanan bitin kreplerden beyaz ve pembe guller hazirlanip soframiza farkli bir
dekor suna bilirsiniz.
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