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PELVIZE TATLISI (AYDIN)

1 litre su

1 su bardagi nisasta

1.5 su bardag! toz seker

Uzeri igin:

1 su barda@i dévilmis ceviz

1 ¢corba kasigi dévilmus karanfil

Tenceremizdeki suyun igine nisastamizi ilave ederek iyice karistiralim ve ocaga alalim. Koyulasmaya
bagladiginda sekerimizi ilave ederek nigasta ve geker 6zlesene kadar glizelce pisirelim. Nisastanin rengi
degismeye basladiginda ocaktan alalim ve kaselere bogaltalim. Uzerine dévilmus bol ceviz ve dévulmis
karanfil ekerek servis yapalim.
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