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PELTELI PASTA

Kek icin:

4 adet yumurta,

4 corba kasigi tozseker,

5 ¢orba kagsidi un,

1 cay kasigi kabartma tozu,
1 corba kasigi kakao,

4 adet armut,

1 kase vigne,

2 ¢orba kagiJ! bal.

Peltesi icin:

2 ¢orba kasigi bugday nisastasi,
2 corba kagsiJi tozseker,

1 su bardagi su,

1 su bardagi vigne suyu

Yumurtalari tozsekerle iyice ¢irpin. 5 ¢orba kasigi un, 1 ¢ay kasigi kabartma tozu ve 1 ¢orba kasigi kakao
ekleyin. 26 cm gapindaki bir kek kabini margarinle yaglayin. Karigimi dokun.

180 derece i1sitiimis firnda 40 dakika pigirin. Sogumaya birakin. Uzerine bal gezdirin. Armut ve visneyi dizin.
Ayri bir tencerede su, nigsasta ve vigne suyunu pirtizsiz hale gelinceye kadar karigtirin. Sekeri katip ateste
koyulastirin. Meyvelerin Gzerine kasik kasik gezdirin.

Bir gece buzdolabinda bekletin. Diledidiniz sekilde susleyip, servis yapin.
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