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PELTELİ MUHALLEBİ

4 su bardağı süt
1 su bardağ şeker
1 su bardağı pirinç unu
1 çorba kaşığı un
1 paket vanilya
Pelte için:
2 su bardağı vişne suyu
2 çorba kaşığı nişasta

Muhallebi malzemesi tencereye konur. Orta ateşte sürekli karıştırarak kıvam alana kadar pişirilir. Kaselere
konur. Diğer tencerede pelte malzemesi, orta ateşte sürekli karıştırarark pişirilir. Muhallebilerin üzerine
paylaştırılır. Buzdolabında 2 saat bekletilir, servise sunulur.

© lezzetler.com tarif no:39538 • adı:Pelteli Muhallebi • gönderen:didar • indirme tarihi:05.04.2025 - 19:40

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pelteli-muhallebi-vt29476
http://www.tcpdf.org

