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PELTELI KEK

3 adet yumurta

1 su bardag st

1 su barda@i findik yagdi

1,5 su bardagi seker

1 cay bardadi kuru visne

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tarcin

2 su bardagi sut

Pelte icin:

1 cay bardagdi taze ya da donuk visne
1 su bardagi vigne suyu

1 cay bardadi seker

1 ¢corba kasigi bugday nisastasi

Kek harci hazirlanir, en son dogranmig kuru visne katilir. Yaglanmis, kare bir firin kabina déklir. Onceden
Isitilmig 170 derecede 35-40 dakika pisirilir. Kek firindan ¢ikinca, dinlenirken pelte hazirlanir. Taze vigne
blenderden gecirilir, bir tencereye konur. Uzerine, visne suyu, seker ve nisasta eklenir. Orta ateste surekli
karistirarak koyulagana kadar pigirilir. Sonra kekin Gzerine dékilir. Tam donunca kare kare keserek servise
sunulur.
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