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PEKSIMET (USAK)

Hamuru igin:

1 It sit

1 su bardagi sivi yag
1 paket yas maya

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi seker
Aldigr kadar un
Igine:

Bir miktar susam ezmesi yada tahin
Uzeri igin:

1 yumurta sarisi
Susam

Hamurunu hazirlamak igin un, yag, maya ve sekeri bir kapta ilik stt ile karigtirin.

Tuzu da ekleyip yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun.

Mayalanmasi i¢in tzerini nemli bir bezle kapatip sicak bir ortamda yarim saat kadar bekletin.

Mayali hamurdan portakal blytklugtnde bezeler yapip tzerini nemli bir bezle kapatin.

Her bezeyi merdane ile yarim cm kalinhiginda agin.

Icine susam ezmeyi sUrUp rulo yapin.

Bicak yardimiyla 3 cm kadar kalinliginda kesip yagli kagit serdiginiz tepsiye birbirine bitigik olarak dizin.

Bu gekilde 15 dakika kadar da tepside kabarmasi icin bekletin.

Uzerine yumurta sarisi sirlp susam ekerek 180 derecelik firinda 20-25 dakika Uzeri kizarana kadar pigirin.
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