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PEKSIMETLI TATLI

1 paket tuzsuz peksimet
2 su bardagi tozseker

2 su bardagi su
Muhallebi igin:

1 litre st

2 tath kasigr misir nisastasi
2 tath kasigi un

Krem santi igin:

1 su bardag st

1 paket krem ganti
Uzerine:

1 paket hazir ¢ilek sosu

Tozsekeri bir tencereye alin Uzerine birka¢ damla su serpin.

Ocaga oturtup eriyene kadar bekletin.

Eriyen tozsekerine suyu ekleyip, kaynatin.

Peksimetleri genis bir cam borcama dizin ve Uzerine hazirladiginiz serbeti dokin.

Ayri bir tencerede muhallebi i¢in sit ,nisasta, un katip, koyulasana dek strekli karistirin.
Hazirladiginiz muhallebiyi peksimetlerin tizerine, her taraflarini kaplayacak sekilde dékin.
Genis bir kapta sut ve krem santiyi kdpuk kivamina gelene dek ¢irpin.

Daha sonra muhallebinin tizerine dékiin ve donmasi i¢in buzdolabinda en az 3 saat bekletin.
Cilek sosunu tzerindeki tarife gére hazirlayip tatlinin Gzerine gezdirin.

Soguyunca dilimleyerek servis yapabilirsiniz.
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