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PEKSIMET TATLISI

12 adet etimek

2 su bardagi sicak su

1 su bardagi pekmez
Arasi icin:

Dévulmus ceviz
Muhallebisi i¢in:

1 litre st

200 gram labne peyniri
1 su bardagi toz seker
3/4 su bardagi un

2 yemek kagidi nisasta
1 paket vanilya

Uzeri icin:

Antepfistigi veya hindistancevizi

Peksimet tatlisi icin dnce muhallebimizi hazirlayalim. Tathnin muhallebisi igin sit, seker, un, nisasta ve vanilyayi
bir sos tenceresinde karistirarak pisirmeye baslayin. Muhallebinin pif noktasi topaklanmamasi i¢in strekli
karistirmaktir.

Muhallebi kaynayinca ve kivam alinca ocaktan alip surekli ¢girparak ilinmasini saglayin. linan muhallebiye labne
peynirini ekleyip iyice karigana kadar ¢irpmaya devam edin.

Diger yanda sicak su ve pekmezi derin bir k&sede karigtirin. Etimeklerden 9 tanesini pekmezli suya batirip
borcama dizin. Uzerine birkag kasik daha pekmezli su gezdirin ve muhallebinin yarisini dékdin.

Ardindan Uzerine dévilmus cevizleri serpip yeniden pekmezli suya batiriimig etimekleri dizin. Kalan muhallebiyi
de Uzerine dokip tatlyr dnce oda sicakhiginda sonra firinda sogutun.

Servis etmeden 6nce lzerine kalan dévilmis cevizin kalanini Hindistan cevizi ya da fistik serpip dilimleyin.
Peksimet tatlisi hazir.
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