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PEKMEZLI YUMURTA (MALATYA)

Malatya Valiligi

2 yumurta

2-3 yemek kasigi tuzsuz tereyagi
1 su bardagi pekmez

1 avug cevizici

1 adet pide (acik ekmek)

Tereyadi tavada erir erimez (yanmadan) icine 1 su bardadi pekmez dékin.

Pekmez hafif eriyince Uzerine 2 tane yumurta kirin. Kaynatirken hafif karistirarak yumurtayi pisirin sonra atesten
alin.

DévilmUs ceviz ici ile kUigUk pargalara ayrilmis ekmegi ilave edip karigtirin.

Sicak veya Ilik yiyin.

Not: Bu yiyecek genel olarak sabah kahvaltisidir. Yiyen kisi bag bahce isinde verimli bir sekilde ¢aligir. Yaninda
baska bir sey yenmez. Pekmezli yumurtaya cennet camuru da denir.
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