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PEKMEZLI YAHNI

1 kg kuzu incik

2 adet orta boy kuru sogan

Yarim paket tereyadi

Yarim ¢ay bardagi GzUm pekmezi
1 cay kasigi tarcin

2 cay kasi§i tuz

Tavada tereyag eritildikten sonra kuzu incikler atilir ve kizartilir. Bagka bir kaba aktarilir. Tavada kalan yagda
piyaz seklinde dogranmis soganlar kavrulur. Uzerinr pekmez, tarcin ve tuz eklenir. 1-2 dakika pisirilir. Daha
sonra karilsim etlerin Gzerine dékilir. Tencerenin kapagi kapatilir. Orta ateste 1 saat kadar pisirilir.
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