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PEKMEZLI VE CEVIZLI STRUDEL

ici ve Usti icin:

100 gr seker

50 gr tereyagi eritilmis
100 gr ceviz, kiyllmis
1 cay kasigi targin.
Strudel igin:

100 gr pekmez

125 gr siit

2 yumurta, ¢irpilmig
250 grun

100 gr hurma kurusu, kiyilmig

800 gr'lik dikddrtgen kalibi iyice yaglayin. ig ve Usti icin gerekli malzemeleri birbirlerine karistirin. Pekmez, st
ve ¢irpilmig yumurtalari da bir tarafta iyice karistirin. Unu bir kabin igine eleyip yagla ovusturun ve hurmalar da
karigtirin. Ortasinda bir gukur agip pekmez karigimini buraya doldurun ve iyice karigtirin. Bu karigimin yarisini
kaliba bogaltin. Ustiine ilk hazirladiginiz cevizli karigimin yarisini koyduktan sonra, kek karisiminin diger yarisini
koyun ve kalan ceviz karisimini da en Uste ddseyin. Orta isidaki firinda bir saat pisirdikten sonra 5 dakika kalipta
bekletip sonra ¢ikarip, sogumaya birakin.
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