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PEKMEZLI UN HELVASI

200 gram tereyagi
200 gramun

1 su bardagi pekmez
1 cay bardad seker
1 cay bardagi ceviz

1 su bardag st

Tereyagini tavada eritip tizerine unu ekleyip kavurmaya devam edin. Yaklagik 20 dakika kadar kavurup.
Uzerine pekmez ve siitt dokip karistirin. Karistinip koyulaginca ocaktan alip kek kaliplarina bogaltip kaliba ters
cevirip servis tabagdina yerlestirin. Uzerine cevizlerle susleyip servis yapin. Pekmez istemeyen sadece sekerle
hazirlayabilir. Ya da sadece pekmezle yapip hi¢ seker koymayabilirisiniz.
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