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PEKMEZLI UN HELVA

2 su bardagi un

200 gram tereyagi

1 su bardagi pekmez
4 corba kasig seker
3 su bardagi su

1 cay bardagi ceviz

Tencerede unu ve tereyagini 15 dakika kadar kavurun. Unun kokusu ¢ikincaya kadar, rengi déniinceye kadar
kavurun. Daha sonra Uizerine sekeri ekleyip karistirmaya devam edin. Baska bir yerde pekmezi ve suyu
karistinin. Kavrulmus unun Gizerine dokip karistinn. Surekli karistinp kasiga yapisincaya kadar pisirin. Daha
sonra kaslikla sekil verip servis tabagina aktarin. Cevizlerle sisleyin ve lizerine biraz pekmez dékip servis edin.
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