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PEKMEZLI UN HELVASI

200 gr tereyagi

4 su bardagi un

1 kahve fincani ince ¢ekilmis ceviz igi
1 su bardagi pekmez

1 tath kasidi targin

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin
Uzeri icin:

100 gr ceviz igi

Elenmis unu, targini ve Pakmaya Sekerli Vanilin[2li bir kapta harmanlayin.

Tencerede tereyagini eritin. Atesi kisin. Unu ekleyin, tahta bir kagik yardimiyla strekli karigtirarak yaklagik 25
dakika, pembeleginceye kadar kavurun.

Un pembelesince ocaktan lin. Ince ¢ekilmis ceviz igini ilave edin. Birkag kez ¢evirdikten sonra pekmezi yavas
yavasg ilave edin. Helvanin tadini kontrol edin, gerekirse birkag kagik daha pekmez ekleyip tatlandirabilirsiniz.
Helvayi ocaktan alin. Dondurma kagigi yardimi ile top seklinde alip servis tabaklarina aktarin. Uzerlerine ceviz igi
yerlestirip ister 1lik ister soguk olarak servis yapin.
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