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PEKMEZLI KADAYIF

1 kg tel kadayif

1,5 paket tereyadi

1 gay bardagi pekmez

Iciigin:

1 su bardagi dévilmis antepfistigi
Serbet icin:

6 su bardagi seker

5 su bardagi su

1 limon suyu

Once serbet malzemesi kaynatilir, sogumaya birakilir. Tereyagi yakmadan eritilir, ihtilir. Uzerine pekmez eklenir,
karigtirilir. Tel kadayif ve pekmezli yag didiklenerek karigtirilir. Kadayifin yarisi bastirarak tepsiye yerlestirilir.
Uzerine fistik yerlestirilir. Kalan kadayif bastirarak yerlegtirilir. Onceden isitilmis 180 derece firinda altin rengini
alana kadar pisirilir. Sicak tatliya soguk serbet gezdirilir. Serbeti cekince kare kare kesilerek servise sunulur.
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