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PEKMEZLI TELKADAYIF

8-10 kisilik Gerekli malzeme:
200 gr tel kadayif,

100 gr tereyagi

1 su bardag antepfistigi

1 kahve fincani Gzim pekmezi
Surup malzemesi:

1 su bardagi tozseker

1 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Tereyagi ile pekmezi iyice karistirin. 30 cm ¢apindaki bir tepsiye bu karisimin dértte G¢ind yayin. Tel kadayifi
ufalayip yarisini tereyadi pekmez karigiminin tzerine yayin. Antep fistiklarini serpin ve kalan kadayifi Gizerine
yayarak kapatin.

Tepsiyi orta i1slya ayarlanmis firina verip Uzeri pembeleginceye kadar pisirin. Tepsiyi firndan ¢ikarip kadayifi
ters-ylz etmek Uzere bir kenara alin.

Bosaltmig oldugunuz tepsiye kalan tereyag-pekmez karigimini yayin. Kadayifi kizarmig kismi alta gelecek
sekilde tepsiye yerlestirin. Uzeri kizarincaya kadar firinda pisirin.

Surubu hazirlamak igin; tozseker ve suyu kaynatin. Limon suyunu ekleyip atesten alin, sogumaya birakin.
Finndan sicak olarak ¢ikardiginiz kadayifin Gzerine surubu soguk olarak dékiin. Surubunu ¢ekince dilimleyip
soguk olarak servis yapin.
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