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PEKMEZLI TART

HAMURU iCiN:

180 gram un

1/2 cay kasigi tuz

100 gram margarin

1 corba kasigi tozseker

1 adet yumurta

2-3 gorba kasig1 soguk su

UZERI IGIN:

1 su bardagi pekmez

1/2 su bardag sicak su

1 adet limonun suyu ve kabudunun rendesi
150 gram ufalanmig bayat ekmek igi
UZERINI SUSLEMEK IGIN:

Krem santi

Tart hamuru malzemesinin hepsini iyice karigtirip, ipeksi bir doku oluncaya kadar yoguralim.

Daha 6nceden margarin yagi ile yagladigimiz 30 cm. ¢apindaki tart kalibinin dibine bastira bastira iyice yayalim.
170°C'li finnda renk almayacak sekilde 6n pisirme yapalim.

Pekmezi, suyu, limonun suyunu ve kabugunu ocakta bir tasim kaynatip, sogutalim.

Ufalanmig bayat ekmek iclerini de igine katip, 1-2 kere karistirdiktan sonra, firndan ¢ikardigimiz yari pismis tart
hamurunun Uzerine yayalim ve tekrar firinlayalim.

Finnda gevreklesene kadar pigirip, gikardiktan sonra, sogutalim.

Uzerini krem santi ile stsleyerek servis yapalim.
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