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PEKMEZLI TART

22,5 cm'lik Hamur kasesi

125 gr (1 su bardagi) un

1 cay kasigi tuz

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi
30 gr (2 corba kasigi) margarin
60 gr (1/4 su bardag) toz seker
1 tath kasidi karbonat

1/2 su bardag sicak su

1/4 su bardagi pekmez

Once, finninizi orta sicakhda (180°C) getirip, isitiniz. Hamur kasesini tepsinin stiine koyup, bir kenara birakiniz.
Un ve tuzu blyik bir kaseye eleyiniz. Tereyagdi ve margarini bigakla ufak ufak kesip, parmaklarinizla ekmek ici
g6rinimU alana kadar una yediriniz. Sekeri ekleyip, bir kenara birakiniz.

Orta boy bir kasede, karbonati sicak suda eritip, pekmezi katarak iyice karigtiriniz. Pekmezli karigimi, hamur
kasesine bosaltip, yadl ve sekerli unu kasikla Ustline dokerek, tahta kasigin tersiyle dizlestiriniz.

Tarti finnin orta katinda 15-20 dakika, Usti nar gibi olana kadar pigiriniz.

Tarti finndan alip, tel 1zgarada iyice soguttuktan sonra servis ediniz.
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