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PEKMEZLI SIMIT

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 - 3 tath kasidi Dr. Oetker Aktif Maya
0,5 ¢ay bardagi ilk su

4,5 - 5 su bardagi un

2 yemek kasigi Gzim pekmezi
1,5 su bardagi su

1 tath kagig tuz

Uzeri igin:

1 yemek kasigi GzOm pekmezi
0,5 su bardagi su

1 su bardagi susam

Mayayi bir kaseye alin ve tzerine yarim ¢ay bardag ilik suyu ilave edin. Kasik ile bir kag kez karistinp 10-15
dakika bekletin.

Unu derin bir kaba eleyin. 2 yemek kagigi pekmezi 1,5 su bardagi ilik su ile karigtirip una ekleyin. Tuz ve
beklettiginiz mayayi ilave edip iyice yogurun. Uzerini kapatip 40-50 dakika bekletin.

2 adet firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi i¢in édnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pisirme: 180 °C

Mayalanan hamuru 9 esit pargaya bélin. Her bir parcayi tekrar ikiye bolin ve her birini yuvarlayarak 25 cm
uzunlugunda 2 rulo serit haline getirin. Seritleri bir ucundan birlestirip birbirleri Gzerinden érgu seklinde sarin ve
iki ucu birlegtirerek simit sekli verin. 1 yemek kasigi pekmezi yarim su bardagi su ile karigtirin. Susamlari genis
bir tabada koyun. Simitleri énce pekmezli suya, ardindan susama batirip firin tepsilerine siralayin. 30 dakika
bekletin ve pisirin.

Pisirme sUresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Firindan ¢ikarip 1lik veya soguduktan sonra servis yapin.
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