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PEKMEZLI SILLIK TATLISI (SANLIURFA)

Ergun Kdknar

2.5 su bardagi un

2 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 su bardagi pekmez

1/2 su bardag katiyag

1.5 su bardagi su

1 su bardagi ceviz

1 corba kasigi katiyad (Kizartma igin)

Unu eleyiniz. Suyla karigtirp boza kivamina getiriniz. Topak topak olmamasi i¢in suyu azar azar ilave edip,
devamli unu eziniz. Boza kivamina gelen karisimi yarim saat dinlendiriniz. Sac veya blyuUk bir tavayi ocagin
Uzerine koyarak kizdiriniz. Tavanin veya sacin i¢ini findik blyUkliginde bir yag ile yaglayiniz. Igine yaptiginiz
bulamagtan kasikla atip dékindz. Tavayi sallayarak yayiniz. Alti pisince, ¢evirip Ustinde pisiriniz. Bir tepsinin
icine, her katin arasina ceviz déseyerek, alti yufkayi tst Ustte koyunuz. Baklava seklinde kesiniz. Pekmezi, yadi
ve suyu ayri bir yerde kaynatiniz. Kaynadiktan sonra bes dakika bekletip, yufkalarin Gstiine dékindz. Artan
cevizi Uzerine serpip, soguyunca ikram ediniz.

ML® Sillik Tatlisi icin tiklayin
ML® Sillik Tatlisi Videosu
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