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PEKMEZLI SEKERPARE

1 paket margarin

1 cay bardagi irmik

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
2 adet yumurta
Alabildigi kafar un
Uzeri igin:

25-30 adet findik
Serbet icin:

2 su bardagi su

1 su bardag GzOm pekmezi
1 su bardag seker

Once serbet hazirlanir, su ve seker bir tasim kaynatilir. Atesten almadan hemen énce pekmez katilir. Sogumaya
birakilir. Yumusak margarin ve diger malzemelerle ele yapismayan kivamda bir hamur yapilir. K¢k ceviz
kadar pargalar alinir, yuvarlanir ve tepsiye dizilir. Her birinin tam ortasina findik saplanir. 180 derece firinda
kizarana kadar pigirilir. Firindan ¢iktiktan 5 dakika sonra pekmezli serbet gezdirilir. 1 saat sonra servise
sunulabilir.
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