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PEKMEZLI SARMA

MALZEMESI (12 kisilik)

1 ¢ay bardadi kavrulmus susam

1 su bardagdi ¢ekilmis ceviz ici

1 tath kasidi tarcin

Yarim paket bazir baklava yufkasi
1 paket margarin veya tereyagi
Serbet icin:

2 su bardagi zim pekmezi

2 su bardagi su

1 cay bardagi tozseker

Bir kaba susam, ceviz i¢i ve targin koyup, karistirin. Yufkanin bir pargasini yayin. ikiye katlayin ve susamli
karisimdan Uzerine hafif¢e serpin. Uzerine eritiimis margarini gezdirin ve yufkay rulo seklinde sarin. Bitin
yufkalara ayni islemi uygulayin. Daha sonra rulo yapilan yufkalar 2 veya 3 parmak eninde kesin ve yaglanmig
firin tepsisine yatik olarak dizin. Uzerine eritilmis margarin gezdirin. Onceden isitiimis 180 derece firinda, lizeri
kizarana dek pisirin. Bu arada bir tencereye pekmez ve suyu koyun. 5 dakika kaynatip, ocaktan alin. Hafifce
iitin. Firindan alinan tathyr sogutun. llik serbeti soguk tatlinin tzerine gezdirin. Uzerine kagit havlu 6rtlip, 2 saat
beklettikten sonra servis yapin.
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