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PEKMEZLI SAKIZLI COREK

3 yumurta

1 su bardagi sade gazoz

1 corba kasigi dolusu yas maya
Aldig1 kadar un

1 su bardagi pudra sekeri

1 tath kasigi déviimis sakiz

1 su bardagi KOSKA Pekmez
Y2 paket margarin

Yumurta, gazoz ve un hamur yogurma kabina alinir. Maya yarim su bardag: ilik suda eritilip pudra sekeri ve
sakiz ilave edilir. Hamur yapilir. 3 pargaya ayrilir. Beze yapilir merdane ile aglilir (eriste hamuru kaliniginda).
Margarin eritilip sogutulur. Acilan hamur yaglanir. Rulo seklinde sarilir. 2 parmak kalinliginda kesilip pigirme
spreyi ile yaglanmis tepsiye dizilir. Tepside hamurlar iki kat blyUyene kadar mayalandirilir. Oncede isitilmis 170
derecedeki firnda kizarana kadar pigirilir. Pekmez ile birlikte servis yapilir.

Not: Corek, pekmeze bulanarak yenir.
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