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PEKMEZLI REVANI

3 yumurta

3 corba kasiJi kakao

1 su bardag seker

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi irmik

1.5 su bardagi un

1 limon kabugdu rendesi
1 cay bardagi su

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Serbeti igin:

1 su bardag seker

1 cay bardagi pekmez
3 su bardagi su

Pekmez, seker ve suyu kaynatip serbeti hazirlayin. Yumurta, kakao ve sekeri ¢irpin. Uzerine sivi malzemeleri
ekleyip tahta kasikla karistirin. Kalan malzemeleri ilave ederek yavas yavas ¢irpin. Yaglanmis kaliba dokdin, 180
derecedeki firinda pigirin. Firindan alip Gzerine soguk serbeti dokin.
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