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PEKMEZLI PILIC

8 adet Banvit Izgara Drumstick
1/4 tatl kagigi tuz

1/4 tatl kagig karabiber

2 dig sarimsak (kiyilmisg)

2 tatl kagig zeytinyagi

120 ml ketcap

60 ml portakal suyu

60 ml su

2 corba kagiJI esmer seker

2 corba kagsigi pekmez

37x25x2.5 cm olgllerinde bir firn kabini yaglayip, etleri yerlestirin. Uzerlerine tuz, karabiber serpip, énceden

isitiimis 190°C firnda 15 dak. pisirin.

Yagdi isitip, sarimsaklari 1 dak. soteleyin. Ketgcap, portakal suyu, su, esmer seker ve pekmezi ilave edip, isitin.
Hazirladiiniz sosu firga ile etlerin Uzerine surtip, 15 dak. daha pisirin. Kalan sosu isitip, etlerle birlikte servis

yapin.
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