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PEKMEZLI PIHTI (CANKIRI)

3 su bardagi su

2su bardagi un

3 yemek kasigi margarin
1 su bardagi pekmez

1 cay kasigi tuz

Su kaynatilir tuzuda atildiktan sonra un eklenir topak kalmadan iyice karistirilir. Koyu bir hamur elde edilir ocagin
alti kapatilir. Ayr bir tavada sana eritilir pekmezde eklenip kaynatilir. Hamurdan kasikla kii¢ik parcalar alinip
tabaga tepsiye veya borcama konulur. Kaynayan yagli pekmez Gzerine gezdirilir istege gére Uzerine ceviz findik
atilir. Sicak servis yapillir.
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