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PEKMEZLI PELTE

1.5 ¢ay bardadi pekmez

Yarim litre su

1.5 ¢orba kasidi misir nisastasi
Dilediginiz kadar ceviz (ikiye bolinmus)

Suyumuzu orta buyUklUkteki bir ¢elik tencereye aliyoruz.Nisasta ve pekmezimizi ekliyoruz.Nisastayi,pekmez ve
su ile karigtirarak eritiyoruz.Ocaga aldigimiz karisimimizi 10-15 dk sdrekli karigtirarak pisiriyoruz.Karigimimiz
sicakken kaplarimiza bogaltiyoruz,cevizlerimizi ekliyoruz.Soguduktan sonra buzdolabimiza aliyoruz,4-5 saat
sonra servise hazir ediyoruz.Arzu ederseniz,serviste tekrar dévilmus ceviz ekleyebilirsiniz
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